
Педагогическим советом 
Протокол № 10 от 27.06.2019

У Ч Е Б Н Ы Й  п л а н

программы подготовки специалистов среднего звена
Областное государственное автономное профессиональное образовательное учреждение 
____________________«Новгородский торгово-технологический техникум»___________________

43.02.15
код

наименование образовательного учреждения (организации)

по специальности среднего профессионального образования

Поварское и кондитерское дело
наименование специальности

по программе базовой подготовки основное общее образование
Уровень образования, необходимый для приема на обучение

квалификация: 

форма обучения

специалист по поварскому и кондитерскому делу

Очная Нормативный срок освоения ОПОП Зг 10м год начала подготовки по УП 2019

профиль получаемого профессионального образования 

Приказ об утверждении ФГОС

социально-экономический

от 09.12.2016

при реализации программы среднего общего образования

№ 1565

Виды деятельности
организация и ведение процессов приготовления и подготовки к реализации полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий сложного ассортимента

организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации холодных и горячих 
десертов, напитков сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов 
и форм обслуживания

организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к реализации хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания
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Обозначения: | 1 Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам

[7: | Промежуточная аттестация 

) = | Каникулы

[ 0 j Учебная практика

1 8 | Производственная практика (по профилю специальности) 

j х'| Производственная практика (преддипломная)

| А { Подготовка к государственной итоговой аттестации 

j III f Государственная итоговая аттестация 

[ * j Неделя отсутствует

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам Промежуточная аттестация
Практики ГИА

Каникулы Всего
Студентов Групп

Учебная практика
Производственная 

практика (по профилю 
специальности)

Производственная 
практика (преддипломная) Подго­

товка
Прове­
дение

Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем
над. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед, нед. над. нед. кед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед.

I 39 17 22 2 2 11 52
К 21 1/2 12 1/2 9 2 1/2 1/2 2 6 4 2 11 11 11 52
III 26 12 14 2 1 1 4 1 3 10 3 7 10 52
IV 20 1/2 10 1/2 10 2 1/2 11/2 1 2 2 б 3 3 4 4 4 2 2 43

Всего 107 52 55 9 3 б IZ 7 5 27 6 21 4 4 4 2 34 199

учебный план "43.02.15 ПД очное, 9 кл12019_ТОП50_5940.обГ|, Код специальности 43.02.15, год начала подготовки 2019
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УП.01.01

Учебная практжа Организация и ведение 
процессов приготовления и подготовки к 
реализации полуфабрикатов для блюд, 
кулинарных изделий сложного ассортимента

3 РП □ час 72 72 нед 2 час нед час нед час 72 нед 2

rn .o i.Q i

Производственная (по профилю специальности) 
практика Организация и ведение процессов 
приготовления и подготовки ч реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий 
сложного ассортимента

4 РП □ час 72 12 нед 2 час нед час нед час нед

ПМ.01.ЭК Квалификационный зкэамен 4 14 1 14 1 . . . i 1 ' 1 Т ~ 1 1
8сего часоз по МДК 88 56

ПМ.02

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации горячих блюд, кулинарии* изделий, 
закусок сложного ассортимента с учётом 
потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживании

3 2 1 382 4 Ш 62 54 16 30

МДК.02.01

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента

4 52 2 42 30 32 8

МДК.О2.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих блюд, кулинарньос изделии, 
закусок сложного ассортимента

4 4 100 2 90 32 42 16 В

УП.02,01

Учебная практика Организация и ведение 
процессов приготовления, оформления и 
подготовки к реализации горячих блюл, 
кулинарных изделии, закусоч сложного 
ассортимента с учетом потребностей различных 
категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания

4 РП □ час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед

ПП.02.01

Производственная (по профилю специальности) 
практика Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации горячих блюд, кулинарных изделии, 
закупок сложного ассортимента < учётом 
потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

4 РП □ час 144 144 нед 4 чае нед час нед час нед

ПМ.02.ЭК Квалификационный экзамен 4 14 1 14 |
....

i 1
Всего часов по МДК 152 132

пм.оз

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусоч сложного ассортимента с 
учётом потребностей различньос категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

Э 2 264 4 92 52 40 24

МДК.03.01

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации и презентации 
колодных блкщ , кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента

5 52 2 44 28 16 6

м д к .о з .о г

Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента

5 56 2 48 24 24 б

УП.03.01

Учебная практика Организация и ведение 
процессов приготовления, оформления и 
подготовки к реализации холодных блюд, 
кулинарньех изделий, закусок сложного 
ассортимента с учётом потребностей различных 
категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания

5 РЛ L J час 35 36 нед 1 час нед час нед час нед

ЛП.03,01

Производственная (по профилю специальности) 
практика Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления «  подготовки к 
реализации колодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

S РП □ НДС toe 10В нед 3 час нед час нед час нед

ЛМ.ОЗ.ЭК Квалификационный экзамен 5 12 [ « | Т  I 1 1 1 I
Всего часов по МДК 108 92

ПМ.04

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации холодных, и горячих десертов, 
напитхов сложного ассортимента с уч&том 
потребностей различньга категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

3 2 228 4 98 58 40 18

учебный план ”43.02.15 ГТД очное, 9 nnT2019_TOn5Q_5940,o$f\ Код специальности 43.02.15, год начала подготовки 2019
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МДК.М .01
Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации холодных и горячих 
десертов, напитхов сложного ассортимента

6 58 2 52 32 20 4

МДК.04 02
Процессы приготовлении, подготовки к 
реализации холодных и горячих десертов, 
нагттжов сложного ассортимента

б 53 46 26 го

УП .М .01

Учебная практика Организация и ведение 
процессов приготовления, оформления и 
подготовки к реализации хлебобулочных, 
мучньгх кондитерсхих изделий сложного 
ассортимента с  учётом потребностей различны* 
категорий потребителей, видое и форм 
обслуживания

6 РП □ час 36 36 НРД i час нед час нед час нед

ЛП.М .01

Производственная (по профилю специальности) 
практика Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки < 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий сложного ассортимента с 
учётом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

С РП п час 72 72 мед 2 час нед час нед час нед

лм .см .эк Квалиф икационно экзамен 6 9 1 5 i .............................. . 1 J 1 1 ....................... 1 !
Всего часов по МДК Ш 96

ПМ.05

Организация и  ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к 
реализации хлебобулочных, кучных 
кондитерских изделий сложного ассортимента с 
учётом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

1 346 6 136 76 60 24

МДК.05.01

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделии сложного 
ассортимента

7 69 2 60 36 24 7

МДК_05.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий сложного ассортимента

7 87 4 76 40 36 7

УП.05,01

Учебная праюмкэ Организация и ведение 
процессов приготовления, оформления и 
подготовки к реализации хлебобулочных, 
кучных кондитерских изделий сложного 
ассортимента с учётом потребностей различных 
категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания

7 РП □ час 72 72 нед 2 час нед час нед час нед

ПП.05.01

Производственная (по профилю специальности) 
практика Организация и  оедение процессов 
приготовления, оформлений и подготовки к 
реализации хлебобулочных, кучных 
кондитерекж изделий сложного ассортимента с 
учетом потребностей различных категорий 
потребителей, зидоб и форм обслуживания

7 РП а . с м а 106 нед 3 час нед час нед ч * нед

ПМ.05.ЭК Квалификационный эюамен 7 10 t ю  j ... 1
..

1 1
Всего часов по МДК 1S6 136

ПМ.06 Организация и контроль текущей деятельности 
подчиненного персонала

2 1 1 254 4 118 56 42 20 24
1 1

МДК.06.01
Оперативное управление текущей деятельности 
подчинённого персонала 8 8 134 4 н е 56 42 20 12 |

ПП.06.01
Производственна* (по профилю специальности) 
практика Организация и контроль текущей 
деятельности подчинённого персонала

8 РП □ час 103 т нед 3 час нед час нед час кед

ПМ.063К Квалификационный экзамен 8 12 1 12 1 ! ! ' ' 1 1
Всего часов по МДК 134 a s

ЯМ.07 Выполнение работ по профессии "Повар“ 2 1 3 472 5 № 108 73 | | | | 28 | 1 i 1 1 1 i I 1 1 "  1 Г Т  ! ' 190 4 114 ] 63 46 .. Т Г Т " '  1 1

МДК.07,01
Технология приготовления основной 
кулинарной продукции 4 3 206 6 186 108 75 | 14 | | 1 ■ ------

118 А 114 ба 46

УП.07.01
Учебная практика Выполнение работ по 
профессии "Повар1 3 РП □ час 72 72 «ед 2 час над 1 час нед час 72 нед 2

ПП.07.01
Производственная (по профилю специальное™) 
практика Выполнение работ по профессии 
Повар"

4 РГТ □ час 180 100 нед 5 час нед
1

час нед час нед

ПМ.07.ЭК (еалификационньм экзамен 4 14 i к  1 I I  1 1 i 1 i
Всего часов по МДК 206 1в6 j

ПМ .08 Выполнение рабог по профессии "Кондитер" 2 1 1 * 1  I I 1 436 4 | i «  1 1 0 6 1 5 6 1 1 1 1 18 1 ! I l l  И  М  1 ! М  I I I  1 1 1 1 1 1 1 1 I I I  1 1 1 1 i 1 1 1

учебный план ”43.02.15 ПД очное, 3 кл,2С1Э__TOn5G_594G.osfM, Код специальности 43,02.15, год намяла подготовки 2019
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|1 Обйз.
часть

вар.
часть

j | 175 4 162 106 56 9 j 1 175

час нед ЧЭС I I нед час 72 нед 2 час нед час 1 нед 72

час мед час 1 J кед час 180 нед 5 час j нед час нед 10 170

И i ! I 9 L ! 9 1 ____ I I _____ 1  [ _ 9

час 463 нед 13 час 144 мед 4 час 360 нед 10 час 150 нед 5 час 108 нед 3

час 72 нед 2 час 36 нед 1 час 108 нед 3 час 72 иед 2 час нед

час 72 нед 2 час 36 нед 1 час 108 нед 3 час 72 нед 2 час нед

час над час над час нед час нед час над

час 396 нед И час 108 нед 3 час 252 нед 7 час 105 нед 3 час 108 нед 3

час 396 нед а час 108 кед 3 час 252 нед 7 час 103 нед 3 час 108 нед 3

час нед час нед час над час нед час кед

час нед час нед час над час нед час 144 нед 4 144

час кед час кед час нед час нед час 1 216 нед 6

час нед час нед час нед час над час 144 нед 4 144

час нед час нед час нед час над час 72 2 72

час нед час нед час нед час нед час нед

час кед час нед час нед час нед час нед

864 М 310 136 15S 16 j 72 612 22 410 184 226 36 900 20 484 273 211
i 36 612 j 22 J 366 J78 138

i ! 4,4
664 18 342 j L69 153 20 36 4644 1296

5 3 4 4 3
1 1 2 1
4 2 4 1 5

1 1
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(.ведения О КОМПЛЕКСНЫХ ФОРМАХ КОНТРОЛЯ

№ Вид контроля
Наименование 

комплексного вида 
контроля

Семестр [Семестр проведения комплексного вида контроля] Наименование дисциплины/МДК

[2] БД.1 Русский язык т в
И 6Д.2 Литература ▼ в

У S
▼ г
т г
▼ и
т S

1 Экз Комплексный экзамен
т г
▼ а

V г

▼ г
▼ г

т в
▼ и
▼ я
▼ г

[3] МДК.01.01 Организация процессов приготовления, подготовки 
к реализации кулинарных полуфабрикатов

▼ и

[3]
МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 
кулинарных полуфабрикатов

▼

▼ я
▼ а
т г
V а
▼ а

2 Экз Комплексный экзамен 3 ▼ и

т ш
▼ а
▼ IS
г г
г г
▼ в
▼ в
▼ г

[4]
МДК.02.01 Организация процессов приготовления, подготовки 
к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента

▼ ш

М
МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 
горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента

▼ @

▼
т

▼ в
▼ в

3 Экз Комплексный экзамен 4 ▼ в в
Y Й

▼ в
т г
▼ в
▼ а
▼ а
▼ в
▼ в
▼ В

[4]

УП.02.01 Учебная практика Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к реализации 
горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента с учётом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

▼ 13

[4]

ПП.02.01 Производственная (по профилю специальности) 
практика Организация и ведение процессов приготовления, 
оформления и подготовки к реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учётом 
потребностей различных категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания

▼ ш

т ®
т я

4 Диф. ззч Комплексный диф. зачет 4 т ® а
▼ а

▼ В
▼ в
т в
▼ в

▼ г
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СВЕДЕНИЯ О КОМПЛЕКСНЫХ ФОРМАХ КОНТРОЛЯ

Наименование
№ Вид контроля комплексного вида 

контроля
Семестр [Семестр проведения комплексного вида контроля] Наименование дисциплины/МДК

у г

у й

▼
у и

у г

[3]
УП.07.01 Учебная практика Выполнение работ по профессии 
"Повар0

▼ н

[4] ПП.07.01 Производственная (по профилю специальности) 
практика Выполнение работ по профессии "Повар" ▼ г

▼ в

▼ я

У @
▼ а

у а

5 Диф. зач Комплексный диф. зачет 4 ▼ я Ы

▼ я

▼ ш
т В

у~

▼ а
у а
▼ ш

▼ ш

га
МДК.03.01 Организация процессов приготовления, подготовки 
к реализации и презентации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента

▼ в

га
МДК.03.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 
и презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 
сложного ассортимента

у

▼ я

▼ а
у ш
▼ @

6 Экз Комплексный экзамен 5 у я а
▼ я

▼ я

▼ а
▼ а
▼ В

▼ в

▼ в
у в
▼ ш

[5]

УП.03.01 Учебная практика Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к реализации 
холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента с учётом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

▼ В

[5]

ПП.03.01 Производственная (по профилю специальности) 
практика Организация и ведение процессов приготовления, 
оформления и подготовки к реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учётом 
потребностей различных категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания

у ш

▼ в
▼ в

7 Диф. зач Комплексный диф. зачет 5 ▼ в а
▼ т
▼ в

у в
у в

▼ в
У В
у в

у в
у в

▼ в

▼ а

И
МДК.04.01 Организация процессов приготовления, подготовки 
к реализации холодных и горячих десертов, напитков 
сложного ассортимента

У г

[б]
МДК.04.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 
холодных и горячих десертов, напитков сложного 
ассортимента

У в

У в
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СВЕДЕНИЯ О КОМПЛЕКСНЫХ ФОРМАХ КОНТРОЛЯ

Наименование
№ Вид контроля комплексного вида 

контроля
Семестр [Семестр проведения комплексного вида контроля] Наименование дисциплины/МДК

▼ н
▼ а
▼ а

8 Экз Комплексный экзамен 6 ▼ S а
У а
т а
▼ а
т а
▼ S
т а
т а
▼ а
т а

[6]

УП.04.01 Учебная практика Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного 
ассортимента с учётом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

▼ а

[б]

ПП.04.01 Производственная (по профилю специальности) 
практика Организация и ведение процессов приготовления, 
оформления и подготовки к реализации хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий сложного ассортимента с учётом 
потребностей различных категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания

▼ s

▼ а
▼ S

ч Диф. зач Комплексный диф. зачет 6 ▼ а а
▼ а
▼ а
▼ а
▼ а
▼ т
▼ а
т а
▼ а
т и
▼ а
▼ а

[б] УП.08.01 Учебная практика Выполнение работ по профессии 
"Кондитер"

▼ а

[6]
ПП.08.01 Производственная (по профилю специальности) 
практика Выполнение работ по профессии "Кондитер"

▼ а

▼ Е
т а
▼ а
▼ Е

Комплексный диф. зачет
▼ а

10 Диф. зач 6 т а и

▼ а
▼ а
▼ @
▼ Я
▼ а
▼ в
▼ а
V я

[7]
МДК.05.01 Организация процессов приготовления, подготовки 
к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 
сложного ассортимента

▼ а

[7]
МДК.05.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного 
ассортимента

▼ а

▼ в
▼ в
▼ а
▼ а

И Экз Комплексный экзамен 7 т а а
т а
▼ а
▼ а
▼ а
▼ а
▼ а
▼ а
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СВЕДЕНИЯ О КОМПЛЕКСНЫХ ФОРМАХ КОНТРОЛЯ

№ Вид контроля
Наименование 

комплексного вида 
контроля

Семестр [Семестр проведения комплексного вида контроля] Наименование дисциплины/МДК

▼ И
V ш

[7]

УЛ.05.01 Учебная практика Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного 
ассортимента с учётом потребностей различных категорий 
потребителей, видов и форм обслуживания

Y ш

[7]

ПП.05.01 Производственная (по профилю специальности) 
практика Организация и ведение процессов приготовления, 
оформления и подготовки к реализации хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий сложного ассортимента с учетом 
потребностей различных категорий потребителей, видов и 
форм обслуживания

Т

▼ а
Г S

\ 7 Диф. зач Комплексный диф. зачет 7 ▼ н
▼ S
У а
▼ е

▼
▼ и
▼ @
▼ г
▼ а
▼ г
▼ а
▼ е
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