
Педагогическим советом 
Протокол № 10 от 27.06.2018

УЧЕБНЫЙ ПЛАН
программы подготовки специалистов среднего звена

Областное государственное автономное профессиональное образовательное учреждение 
_______________________________________ «Новгородский торгово-технологический техникум» ______________

наименование образовательного учреждения (организации) 

по профессии среднего профессионального образования

43.01.09 Повар, кондитер
код наименование специальности

по программе базовой подготовки

квалификация: Повар, кондитер

форма обучения Очная Нормативный срок освоения ОПОП Зг 10м год начала подготовки по УП 2019

профиль получаемого профессионального образования социально-экономический
при реализации программы среднего общего образования

Приказ об утвериудении ФГОС от 09.12.2016 № 1569__________

Виды деятельности
приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного 
ассортимента

приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента

приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента

приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, 
напитков разнообразного ассортимента

приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 
разнообразного ассортимента

основное общее образование
Уровень образования, необходимый для приема на обучение
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 и 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

О * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

1 = = - 0 0 8 8

I I 0 0 0 0 = = 8 8 8 8 8 8 8

П1 0 0 8 8 8 8 = = 0 0 8 8 8 8 8

IV 0 0 8 8 8 = = = 8 8 8 8 8 8 8 III III * * * * * * ж * *

Обозначения: j 1 Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам 

[ : :  [ Промежуточная аттестация 

| = | Каникулы

[ 0 j Учебная практика

j 8 j Производственная практика (по профилю специальности) 

Г х  !  Производственная практика (преддипломная)

| а  | Подготовка к государственной итоговой аттестации 

[щ  j Государственная итоговая аттестация 

| * | Неделя отсутствует

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам Промежуточная аттестация

Практики ГИА

Каникулы Всего
Студентов Групп

Учебная практика
Производственная 

практика (по профилю 
специальности)

Производственна я 
практика (преддипломная) Подго

товка
Прове
дение

Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем

над. нед. над. нед. нед. кед. мед. нед. нед. над. кед. над. нед. нед. нед. нед. кед. нед. иед.

1 35 16 19 1 1 2 2 2 2 12 52
И 27 12 15 2 2 4 4 7 7 12 52
III 25 9 16 2 1 1 4 2 2 9 4 5 12 52
IV 24 11 13 1 1 г 2 10 3 7 2 4 43

Всего 111 48 63 6 1 5 12 8 4 28 7 21 2 40 199

учебный план ”43.01.09 ПК очная,9 кл, TOnsO_5724.osf‘, Код специальности 43.01.09, год начала подготовки 2019
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Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации хоподкых блод, кулинзрнух 
изделий, зангусок разнообразного 
ассортимента

3 432 i0 170 Ш 34 24 36

нак.0301
Организация приготовления, псадготовхл к 
реализации и презентации *слодн*л блюд, 
кулинарии изделий, закуго*

5 49 38 г г 16 9

«ДК-03.02
Процессы opHfoiQivwww, подготовки к 
реализации и презентации халеднь» блюд, 
кулинариъгх иэяллмй, зэхуссч

5 149 В 132 90 13 24 Я

УП.03.01

Учебная практика Приготоеяение, 
оформление и подготоада к реализации 
хопеаньтблюд, кулинарных изделий, 
закусок ракообразного ассортимента

S РП □ час 71 72 мед 2 Щ с час нед час кед час нед

ГЛ.03.01

Производственная практика Приготовление, 
оформление и подготовка к  реализэдки 
холодных блюд, кулинарных юделик, 
эакусок. разнообразного ассортимента

S РП П час 144 144 нед < . с нед час нед нед час над

пм.оз.эк Экзамен квалификэцксккый 15 1 18 | . . .1 __ L 1 . 1 _ L
&сего часов по МДК 216 170

ЛМ.04

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных и горячи* сладких 
блгод, десертов, к^титкое разнообразного 
ассортимента

3 2 436 12 136 114 43

[

36
1 1

K0K.O4.0J
Организация приготовление подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких 
блюд, десертов, напитхов

б 57 А 44 24 20 I 9 1 1

да.04.02
Процессы приготовления, подготовку. *  
реализации горячих и холодных сладких 
бл*од, десерте®, нап*тг*ов

6 159 а 142 90 23 21 9
1 1

УЛ,04.01

Ученая практка Приготовлен»*, 
оформление и подготовка к реализации 
холодных и горячих сладких блод десертов, 
иалючов разнообразного ассортимента

б ра □ 72 72 нед 2 час нед нед час нед . с нед

nn.04.Dl

Лроизвоаственная пра<тмда Приготовление, 
оформление и подготовка к. реализации 
зсолсдиьы и горячи* сладких блюд, десергое, 
налитхов разнообразного ассортимента

6 РЛ □ час 1В0 160 нед 5 час мед час нед час неа час нед

ПМ.04.ЭК Экзамен квалификациончъ** Б 1в 1 13 1 _ _ А __ .... 1 i ___ . .  1
Всего часов по МДК 23Б 166

ЛМ.05

^«готомение, оформление и подготовка к 
реализации хлебобулочной, иучиью 
кондитерских изделий разнообразное 
ассортимента

3 Э 1 7Б6 и 316 № 7г  j  46 24

МДК-OS.Ol
Организация приготовления, подгоюьки к 
реаггчзации хлебобулочных, иучн*» 
кондитерских изделий

а 5S 2 50 34 16 j 6

МДК.05Л2
Лроуессы пригото&ления, подготовки к 
реализации хлебобулочные, нучных 
кондитерских изделий

в 7 284 12 266 162 56 j  4в 6

vn.05.oj

Учебчэ* практика Приготовление, 
оформление и подготовка к реализации 
хлебобулочных, «уннмх хондкгерсхж 
изделлй рззмооброгного ассортимента

7 РП □ 72 72 над 2 час нед час нед час нед . с нед

nn.05.0l

Производственная практика Приготовление, 
оформление и подготовка к реалигаиии 
хлебобулочных; мучны* кондитерских 
изделий разнообразного ас«*т?мекта

78 РП □ час 3&G 350 нед час: нед час над час нед « к нед

ПМ.05.ЭК Эчзачен неалифихаикоиный 8 12 t « 1 I I I . .. 1 1 1
Всего часов по МДК 342 316

\ 216 [ 216 Л...I -  i Z L  1-1,ZL., X_L3_1 H _ C L I »  Ш i. 1 - 1 И ....Ц „..Т -1~ П .Г Т 2 0 ~ Ш П 1 П Л .^ -E_L I .  1 ,,J
| ПА |пронежуточная"а I— ) _l L. 1- 1 ... I U s|m | ) i L I _.l L i ТГ и х ш ш з : I L I L i J I .  I M i  t t 1 I I I  L 1 _1. I, I \ I i i n

Всего г>о КДК

Умебилл и производственна» (no профиле 
слсциальирстгр практики

Учебна практика
Коументрироадниая
Рассредоточенная

Лроиэводсге^«и*л (по профилю 
специальности) практика

Концентрированна*
Рассредот очемная

nPWSeOQCT&EKHAA ПРАКТИКА(преддипломная}__
Государственна* итогоааэ аттестация
Государственная итоговая аттестация 8 виде 
деяйнстрационного экзамена_____________

] КОНСУЛЬТАЦИИ n o b

К о н с у л ь т а ц и и  по пп

20 10 | 24 3SS8 2SS3 502 223 550 460 65 24

{Экзамены (бод учета физ. культуры)
tЗачета j t -ел учета физ. культуры)
{Диффер. зачеты (без учета физ. культуры)
{Курсовые проекты (бед учета ф*э, культуры)
)Курсоаые работы {Б&3 учета фиЗ. культуры) 
{Контрольные работы {без учета фхз. культуры)





СВЕДЕНИЯ О КОМПЛЕКСНЫХ ФОРМАХ КОНТРОЛЯ

№ Вид контроля
Наименование 

комплексного вида 
контроля

Семестр [Семестр проведения комплексного вида контроля] Наименование дисциплины/МДК

4 Диф. зач Комплексный диф. зачет 4 ▼ т т
▼ ш
т и
▼ 0
▼ т
г ш
т IS
▼ №
▼ т
г в

[5]
МДК.03.01 Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, кулинарных 
изделий,закусок

▼ s

[5] МДК.03.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 
и презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок

0

▼ ш
т т
т
▼ ®

5 Зкз Комплексный экзамен 5 ▼ т ®
т а
т
▼ а
▼
▼
▼ ш
▼ ш
▼ @
▼ т

[6]
МДК.04.01 Организация приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких блюд, десертов, 
напитков

▼ ®

[6] МДК.04.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 
горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков

▼

т а
▼
т
▼ т

6 Экз Комплексный экзамен 6 ▼ т т
т ш
▼ т
▼
т т
т ®
▼ ш
т н
▼ 0
▼ й

[8] МДК.05.01 Организация приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

▼ ш

[8] МДК.05.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

т т

▼
▼ if
▼ в
▼ ш

Экз Комплексный экзамен 8
V 0

! т Й т

▼ и
▼ т
т
т е

чебный план "43.01.09 ПК очная.9 кл. ТОПбО 5724.osf‘. Коп специальности 43.01.09. гоя н ачапя *>плп



СВЕДЕНИЯ О КОМПЛЕКСНЫХ ФОРМАХ КОНТРОЛЯ

Наименование
. . . . . . .

№ Вид контроля комплексного вида 
контроля

Семестр [Семестр проведения комплексного вида контроля] Наименование дисциплины/МДК

▼ в
т ®
▼ в
т ш

[5]
УП.03.01 Учебная практика Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного ассортимента

т т

[5]
ПП.03.01 Производственная практика Приготовление, 
оформление и подготовка к реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента

▼ в

т я
▼
▼ в
т в

8 Диф. зач Комплексный диф. зачет 5 ▼ ® ®
▼ в
▼ 0
▼ ®
▼ в
т ш
▼ 0
▼ в
т в
т в

[б]

ПП.04.01 Производственная практика Приготовление, 
оформление и подготовка к реализации холодных и горячих 
сладких блюд, десертов, напитков разнообразного 
ассортимента

▼ в

[6]
УП.04.01 Учебная практика Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, 
десертов, напитков разнообразного ассортимента

▼ ®

▼ ш
т т
▼ В

Диф. зач Комплексный диф. зачет
▼ И

шУ 6 ▼ ®
▼ В
▼ В
т В
▼ Ш
▼ 0
▼ 0
т 0
▼ 0
▼ В

[7]
ПП. 05.01 Производственная практика Приготовление, 
оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента

▼ 0

[7]
УП.05.01 Учебная практика Приготовление, оформление и 
подготовка к реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий разнообразного ассортимента

▼ ®

▼ ®
▼ ®
▼ 0
V 0

10 Диф. зач Комплексный диф. зачет 7 ▼ В ®
▼ 0
▼ 0
т 0
т ®
▼ т
т @
т s
▼ т
▼ в

чебный план "43.01.09 ПК очная.9 кл. ТОП50 5724.osf\ Код специальности 43.01.09. т п  «яи ап а


